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Seguridad alimentaria ISO 22000
Duración : 3 días  |  Modalidades : Presencial · Intra a medida  |  Idiomas : FR · AR

Tres días para construir un sistema de gestión de la inocuidad de los alimentos donde el análisis de
peligros se sostenga y la validación no se confunda con la verificación.

Lo que sabrá hacer

• Realizar el análisis de peligros y determinar los PCC y los PPRO
• Distinguir validación, verificación y seguimiento
• Establecer una trazabilidad que resista una prueba de retirada
• Preparar las evidencias que exige la auditoría de certificación

Contexto

Confundir validación con verificación es lo que más cuesta en una auditoría: mostrar registros de
temperatura no prueba que el baremo controle el peligro. La norma exige ambas, y es la única que exige
que el diagrama de flujo se verifique in situ.

Dirigido a

Responsables de calidad agroalimentaria

Importante

Sesión construida sobre ISO 220002018 y sobre los principios HACCP del Codex Alimentarius. El texto
de la norma no se facilita: se adquiere en ISO o en IMANOR, y la sesión no lo reproduce. Traiga un
diagrama de flujo de uno de sus productos: el análisis de peligros se trabaja sobre él.

Requisitos previos

Conocimiento de sus procesos y de sus programas de prerrequisitos.

Programa de la formación

01. Contexto y programas de prerrequisitos
• Cuestiones, partes interesadas y alcance del sistema
• Equipo de inocuidad de los alimentos: composición y competencias
• Programas de prerrequisitos: qué cubren y cuáles son sus límites

02. Diagrama de flujo y verificación in situ
• Construir un diagrama completo, incluidos reproceso y reciclaje
• La verificación in situ, requisito propio de ISO 22000
• Descripción de los productos y de los usos previstos

03. Análisis de peligros
• Identificación de peligros biológicos, químicos y físicos
• Alérgenos tratados como peligro químico y no como etiquetado
• Determinación de los PCC y los PPRo, árbol de decisiones



04. Validación, seguimiento y correcciones
• Validación: establecer que la medida de control es suficiente
• Seguimiento: demostrar que se aplica
• Correcciones, acciones correctivas y producto no conforme

05. Trazabilidad y mejora
• Sistema de trazabilidad y conciliación de las cantidades
• Retirada y recuperación: construir una prueba que mida algo
• Verificación del sistema y revisión por la dirección

Lo que recibe

Un certificado de asistencia HEMC, el soporte del curso y las plantillas utilizadas durante la sesión.

Dónde y cómo

Presencial en Marruecos y África, aula virtual en directo con el formador, intraempresa a medida allí
donde opere.
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